
Weihnachts

Duett vom Hirsch

 Menu 
Geräucherte Entenbrust I Apfel Chutney

Feldsalatbouquet I Walnußvinaigrette I Baguette
Praline vom Schönbucher Ziegenkäse

Consommé vom Schurwalder Reh
Ravioli

 Wacholdersoße I Filderblaukraut I Semmelknödel I Preiselbeeren

Gegrilltes Zanderfilet
 Riesengarnelen I Safransoße I marktfrisches Gemüse I Kartoffelgratin

Zartrosa gebratenes Roastbeef
 geschmortes Kalbsbäckle I Cognac-Pfefferrahmsoße I

marktfrisches Gemüse I Kartoffelgratin

Safranrisotto
gebratene Waldpilze I Süßkartoffelchips I Kräuteröl I Pecorino I Keimlinge

Schokoladen Soufflé I Gewürzzwetschgen I Passionsfruchtsorbet I
Pistazienmousse

Vorspeise

Suppe
Hauptgang zur Wahl

Dessert

***
***
***

Gebratene Entenbrust
Orangenjus I Filderblaukraut I Kartoffelgratin I Weintrauben***



Weihnachts Menu 
mit Weinbegleitung

Glas Chardonnay Sekt brut
Württemberger Weinauswahl Weiß/Rose/Rot

Mineralwasser I Bier I Softgetränke

96,00€ pro Person

4 Gang Menü

mit alkoholfreier Begleitung
Glas Prisecco

Mineralwasser I alkoholfreies Bier I Softgetränke

87,00€ pro Person

4 Gang Menü

3-Gang Kindermenü
bis 12 Jahre

26,00€ pro Kind

Kindermenü


