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MITTAG / ABEND  25./26./27.12.2026

eihnachtsmenii 4-Gang

Aperitif
Sekt Chardonnay brut Schloss Affaltrach

oder Prisecco alkoholfrei Manufaktur Jérg Geiger

Vorspeise

Hausgerduchertes Filet von der Honauer Lachsforelle
Quiche vom Filder- Hokkaido | Ziegenkase
Wildkrautersalat | Pflaumenvinaigrette | Chips

Suppe

Consommé vom Weiderind

SteinpilzkliRchen %‘

_ Hauptgang zur Wahl

Gebratener Hirschriicken und Ragout
WacholdersoBe | Filderhlaukraut | Semmelknodel | Preiselbeeren

oder
Gegrilltes Skreifilet und Riesengarnele
Hummerschaum I marktfrisches Gemiise
Kartoffelgratin

oder
Zartrosa gehratenes Roastheef
Pommery-SenfsoRe | marktfrisches Gemiise
Kartoffelgratin
oder
Gehratene Entenhrust | Orangenjus ,%{
Filderblaukraut I Kartoffelgratin | Weintrauhen
oder

Hausgemachte Kaseknddel
Triiffelbutter | gegrillter Kiirbis | Waldpilze I Affila Kresse

Dessert

Zwetschgencrumble | Sabayon
Cassissorhet | Mangomousse | gebackener Honig | Minze
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wichtige Informationen

Reservierung:
0711-4413 00 oder info@hirsch-hotel.com

Meniiauswahl
Das 4-Gang-Meni ist verhindlich mit einer Getrankebegleitung.
Fiir den Hauptgang stehen fiinf verschiedene Gerichte zur Auswahl.
Wir hitten Sie, uns Ihre Auswahl bereits im Voraus mitzuteilen.

99¢€ alkoholfreie Begleitung

105€ mit Weinhegleitung
(Wein, Bier, Softdrinks)

Die Pauschale ist giiltig fiir 4 Stunden.

Kindermeni:
(bis einschlieRlich 10 Jahre)
3-Gang-Menii fiir 28€ pro Kind

§%§ Fladlesuppe

X X% X
Schnitzel mit Pommes frites oder Spatzle und SoBe
X X%

Gemischtes Eis

(Getranke werden nach Verbrauch herechnet.)

Stornierung und Ausfallpauschale:
Sollten reservierte Platze kurzfristig nicht in Anspruch genommen werden,
berechnen wir eine Ausfallpauschale
in Hohe von 50€ pro Person.




