HIRSCH

Haus - Aperitif 0,2 |

Cassis Spritz 7°°
Spatburgunder WeiBherbst
Creme de Cassis / Mineralwasser

Suppen

Spargelcremesuppe 9%°
Parmesanschoéberl / Barlauchol

Schwdabische Festtagssuppe 10°
Rinderkraftbrihe / Klbschen
Mavultdschle / Kr&guterflGgdle

Leicht & Lecker

., Vitello Forello*“
zartrosa gesottener Kalbstafelspitz
gerducherte Forellencreme
Blattsalatbouquet / Baguette

Vorspeise 15° / Hauptgang 22%°

Vegane Fruhlingsbowl
aromatisierter Spargel / Quinoa
Radieschen / Barlauchcreme
Brunnenkresse / Sprossen / Malz

Vorspeise 14/ Hauptgang21%°

Hausgebeizte Honauver Lachsforelle
Barlauchschmand
Rucola / Zitronenvinaigrette
Kartoffelr&sti

Vorspeise 18°° Hauptgang 2670
Eine Mauvultasche / Kartoffelsalat 107

Gartenfrische Salate

Rohkostsalate / Blattsalate 9%
hausgemachtes Dressing

Kleine Salatbowle 6%°
Rohkostsalate / Blattsalate

Alle Preise sind in Euro ausgewiesen
inklusive der gesetzlichen MwsSt.
und Bedienungsgeld.



HIRSCH

Mentuempfehlung 34%
Spargelcremesuppe

Saverbraten vom Weideochsen
SaverrahmsdéBle / Spatzle
WurzelgemdUse

Dessertgenuss im Weckglas

Saisonaler Genuss

Deutscher Spargel 25%°
Sauce Hollandaise / FiGdle oder Kartoffeln

dazu empfehlen wir
Lachsforelle14*°  180g Rumpsteak 157

Wiener Schnitzel 14°° zweierlei Schinken 9°°

Spargelroulade 26
Gekochter Schinken / Sauce Hollandaise / Krauterfladle

Lammricken / Bdrlauchkruste 38%°
Thymiansauce / Speckbohnen / Kartoffelrdsti

Wiener Schnitzel / Kalbsricken 3 1%
Preiselbeeren / Kartoffelsalat / Blattsalate

Gegrilltes Zanderfilet 34
sautierter Pak Choi / aromatiesierte Kirschtomaten
Perigraupenrisotto / Chips

“Burger-Special”

Beef-Burger 197
pikante Marinade / ,,Rusty* Br&tchen
Bacon / Kase / Tomaten
Pommes frites

Zur Einsicht der allergenen Speisekarte fragen Sie bitte unser Servicepersonal



Hotel
Restaurant

HIRSCH

Schwdbisches Know-how

Honavuer Lachsforellenfilets 29"
Mandelbutter / Krauterkartoffeln

Hirschragout 26
Wacholderrahmsauce / Spdtzle

Ruiter Zwiebelrostbraten
TrollingersoBe / Maultaschle
Spatzle
180 g 29‘?0

250 g 35%

Drei schwéabische Maultaschen 18%
Zwiebel-Speck-Schmelze
Kartoffelsalat / Blattsalat

Cordon bleu / SchweineriUcken 22%
Denkendorfer Nussschinken
wdirziger Bergk&se / Pommes frites

Geschnetzelte Kalbsleber 24
SaverrahmséBle / Spatzie

Low - Carb

GroBe Salatplatte 157
Rohkostsalate / Blattsalate
hauseigenes Dressing

auf Wunsch mit

Lachsforelle 27°° 160g Rumpsteak 27°°

Vegetarisch
Steinpilzravioli 217
Krauterseitlinge / Kirschtomaten
FrUohlingszwiebeln / Parmesansud
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