HIRSCH

Aperitif

Hirsch Spritz | Chardonnay Sekt 77°
Aperol | Rhabarber | Granatapfel

Rosenzauber | Prisecco 67°
Manufaktur Jérg Geiger

Suppen

Waldpilzschaumsiuppchen 9° 4
Krauterknddel | Schnittlauchol

Mauvultaschle | Rinderkraftbrihe 93¢

Leicht & Lecker

Duett von der Honauer Lachsforelle
gebeizt | gebraten
Krauterschmand | Blattsalat
Kartoffelrosti

Vorspeise 187 | Hauptgang 287

Gebratener Schonbucher Ziegenkase Of
pikante Melonensalsa
geschroteter Pfeffer | Rucola
Chips | Baguette

Vorspeise | 5% Hauptgang 2070

Marinierter Biffelmozzarella 147 Of
Kirschtomaten | Rucola
Balsamico | Lauchzwiebeln
Baguette

Eine Maultasche | Kartoffelsalat 107°

Gartenfrische Salate

Kleine Salatbowle 67 ¢
Rohkostsalate | Blattsalate

Bunter Gartensalat 107 f’
mit hausgemachtem Kartoffelsalat
Rohkost- und Blattsalaten
Sprossen | Baguette

auf Wunsch mit

+gebratenem Lachsforellenfilet 147°

+panierten Schweineschnitzelstreifen ¢ 70

HIRSCH

Schwdbisches Know-how

Ruiter Zwiebelrostbraten
TrollingersoBBe | Maultdschle
Spdatzle
180g 317%°
250g 36™°

Drei schwébische Maultaschen 18”°
Iwiebel-Speck-Schmelze
Kartoffel-Blattsalat

Wiener Schnitzel | Kalbsricken 327
Preiselbeeren | Kartoffel-Blattsalat

Hirschragout | WacholdersoBe 267
Preiselbeeren | Butterspatzle

Honauer Lachsforellenfilets28 ™
Mandelbutter | Krauterkartoffeln

SUBer Abschluss

Heidelbeertraum10”°
marinierte Heidelbeeren | Vanilleeis
fruchtiger Likor | Crunch | Minze

Affogato 6%
Espresso | Vanilleeis

Apfelkiichle 127
Vanilleeis | Sahne | Minze

Riesen Solo Kugel Eis 6”°
Fruchtgarnitur | Gebdck
Vanille | Schokolade | Espresso
Walnuss | Zitrone | Erdbeer

Riesen Solo Kugel Sorbet 77
Fruchtgarnitur | Gebdck
Passionsfrucht - oder Cassissorbet

Eiskaffee 77°
Vanilleeis | Sahne | Gebdck

Alle Preise sind in Euro ausgewiesen
inklusive der gesetzlichen MwsSt.
und Bedienungsgeld.




HIRSCH

MenUempfehlung 34

Salatbowle
Gegrillte Maishahnchenbrust
WaldpilzrahmsdBle
geschabte Spatzle

Dessertgenuss im Weckglas

Saisonaler Genuss

Waldpilzpfannle 25" "
Pfifferlinge | Steinchampignons | Kr&uterseitlinge
leichte Krautersahne | Serviettenknodel
dazu empfehlen wir

470 +180g Rumpsteak 187

990

+Lachsforellenfilet 1

+paniertes Schweineschnitzel

Fettuccine mit sautierten Pfifferlingen 2270 4
Lauchzwiebeln | Kirschtomaten | leichter Parmesansud

Rumpsteak vom amerikanischen Weiderind ca. 350g 447
pikante Krauterbutter | GrillgemuUse | Kartoffelrdsti

Low Carb

Gegrillte Maishahnchenbrust 240
Chimichurri | GrillgemUse
Lauchzwiebeln | sonnengetrocknete Tomaten

Curry von der Schénbucher Alblinse 23" «ff
Spitzpaprika | gerdstete Kichererbsen
Sprossen | Chips

“Burger-Special”

Pastrami- Burger 217° Crunchy Chicken Burger 19°
zartes Beef- Brisket | ,,Rusty* Brotchen gebackene Hadhnchenbrust | Black- Bun
Cheddar | gerauchter BBQ- Dip Guacamole | rote Zwiebeln
gepickelte rote Zwiebeln sonnengetrocknete Tomaten
Pommes frites Pommes frites

Zur Einsicht der allergenen Speisekarte fragen Sie bitte unser Servicepersonal
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