
Württemberger Rieslingsüppchen
Croutons I würziger Bergkäse

Maultäschle I Rinderkraftbrühe

Gebratener Schönbucher Ziegenkäse
Feldsalat I Honig- Thymianvinaigrette

Feigenkonfit I Walnüsse I Baguette  

 

950

990

Suppen

     

Köstlich & Lecker 

     

Kleine Salatbowle
Rohkostsalate I Blattsalate

690

Gartenfrische Salate

      Bunter Gartensalat 
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Rohkost- und Blattsalaten
Sprossen I Baguette

10
90

Hirsch - Spritz 0,1 l

     

6
90

Chardonnay Sekt 
Cassis

     

90
14

Honauer Lachsforellenfilet
gebraten und gebeizt

Kartoffelrösti I Kräuterschmand I Blattsalat

 

50I  Hauptgang 2850Vorspeise18

1090Ein Ruiter Fleischmaultäschle
Zwiebelmarmelade

schwäbischer Kartoffelsalat I Kalbsjus

 

auf Wunsch mit

+gegrilltem Lachsforellenfilet
50

+gebratenem Hirschrückensteak 31
90

28

Prisecco  Rosenzauber alkoholfrei 
Obstmanufaktur Jörg Geiger

6
90

 3590

Schwäbisches Know-how

     

18
50

28 50

90

Honauer Lachsforellenfilets
 Mandelbutter I Kräuterkartoffeln

30
90

25

 Wiener Schnitzel I Kalbsrücken
 Preiselbeeren I Kartoffelsalat I Feldsalat

32
90

Ruiter Zwiebelrostbraten
 Trollingersoße I Maultäschle

Spätzle
180g
250g

Drei schwäbische Maultaschen
Zwiebel-Speck-Schmelze
Kartoffelsalat I Blattsalat

Tafelspitz vom Weideochsen
 Meerrettichsößle I Blattspinat

Petersilienkartoffeln

Alle Preise sind in Euro ausgewiesen
inklusive der gesetzlichen MwSt. 

und Bedienungsgeld.

Süßer Abschluss

Zwetschgen Tiramisu
im Weinglas serviert

Gewürzzwetschgen I Joghurtcreme 
fruchtiger Likör I Crunch

50

5

10

6

13

50

50

Duett von der Schokolade
Soufflé I weißes Mousse
Zitronensorbet I Crunch

Riesen Solo Kugel Eis
Fruchtgarnitur I Gebäck

Vanille I Schokolade I Espresso I Walnuss I Zitrone

Dessertgenuss im Weckglas
immer etwas Besonderes

90

Walnusseis mit Eierlikör
Schlagsahne I Gebäck I Minze

950

Affogato
Espresso I Vanilleeis

620



Kräuterflädle I Rinderkraftbrühe 

Vegan & Vegetarisch 

     

Menüempfehlung
     

“Burger-Special”

     

34

     

90

     

Zur Einsicht der allergenen Speisekarte fragen Sie bitte unser Servicepersonal

Veganes Linsencurry
Süßkartoffeln I Spitzpaprika  

geröstete Kichererbsen I Sprossen I Chips
 

Tafelspitz vom Weideochsen
 Meerrettichsößle I Kartoffeln

Dessertgenuss im Weckglas

Beef-Burger
 pikante Marinade I „Rusty“ Brötchen

Bacon I Käse I Blattsalat
Pommes frites

 

19 50

25
90

Duett vom Hirsch 
Hirschrückensteak und Ragout 

Wacholdersößle 
Filderblaukraut I Kräuterschupfnudeln

Bio- Schönbuchlinsen
geschabte Spätzle I Saitenwürstchen I Wurzelgemüse

20
90

Hirschragout
Wacholdersößle I Butterspätzle I Preiselbeeren

 

Saisonaler Genuss

     

38
90

Pulled Hirsch-Burger
zartes Hirschfleisch I „Rusty“ Brötchen

rauchige Ginmarinade I Krautsalat
Pommes frites

22
50

23
90

 Spinat- Käseknödel
würziger Bergkäse I Salbeibutter I Gemüsejulienne  

1890

Geschnetzelte Kalbsleber
 Sauerrahmsößle I Spätzle

23
90
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