
Bärlauchschaumsüppchen
Süßkartoffelcrunch I Shiso

Maultäschle I Rinderkraftbrühe

Hausgeräuchertes Filet von der Lachsforelle
Senfkaviar I Bärlauchschmand
Blattsalat I Zitronenvinaigrette  

Kartoffelrösti

 

990

950

Suppen

     

Leicht & Lecker 

     

Kleine Salatbowle
Rohkostsalate I Blattsalate

6 90

Gartenfrische Salate

      Bunter Gartensalat
mit hausgemachtem Kartoffelsalat 

Rohkost- und Blattsalaten
Sprossen I Baguette

1090

Aperitif 

     

790Hirsch Spritz I Chardonnay Sekt 
Aperol I Rhabarber I Granatapfel

     

90 I  Hauptgang 2890Vorspeise 18

 Gebratener Schönbucher Ziegenkäse
pikantes Erdbeersalsa
grüner Pfeffer I Rucola

 Chips I Baguette

 

Eine Maultasche I Kartoffelsalat 1090

Gegrillte Maishähnchenbrust
Chimichurri I gebratener Spargel
Spitzpaprika I Frühlingszwiebeln
sonnengetrocknete Tomaten

 

90 I  Hauptgang 2090Vorspeise15

2390

auf Wunsch mit 

+gebratenem Lachsforellenfilet

+gegrillter Maishähnchenbrust

14

 1090

90

 Rosenzauber I Prisecco 
Manufaktur Jörg Geiger

690

 

 

 

 

Alle Preise sind in Euro ausgewiesen
inklusive der gesetzlichen MwSt. 

und Bedienungsgeld.

Süßer Abschluss

10

6

90

20

90

90

Erdbeer-Tiramisu
 im Weinglas serviert

marinierte Erdbeeren I Joghurtcreme
fruchtiger Likör I Crunch

Affogato
Espresso I Vanilleeis

Duett von der Schokolade
Soufflé I weißes Mousse

Erdbeereis I Crunch

Riesen Solo Kugel Eis
Fruchtgarnitur I Gebäck

Vanille I Schokolade I Espresso
 Walnuss I Zitrone I Erdbeer

Vanilleeis mit marinierten Erdbeeren
Eierlikör I Schlagsahne I Gebäck I Minze

6

9

1390

3690

Schwäbisches Know-how

     

1890

28 90

90

Honauer Lachsforellenfilets
 Mandelbutter I Kräuterkartoffeln

3190

25

 Hirschragout I Wacholdersoße
 Preiselbeeren I Butterspätzle

2690

Ruiter Zwiebelrostbraten
 Trollingersoße I Maultäschle

Spätzle
180g
250g

Drei schwäbische Maultaschen
Zwiebel-Speck-Schmelze
Kartoffelsalat I Blattsalat

Geschnetzelte Kalbsleber
 Sauerrahmsoße

geschabte Spätzle

Spargelschaumsüppchen
mit Spargelbrunoise und Kräuteröl

990  



Spargelcremesuppe 

Saisonaler Genuss

     

Menüempfehlung
     

Wiener Schnitzel
  Kalbsrücken

 Preiselbeeren I Kartoffelsalat I Blattsalate

“Burger-Special”

     

34

     

90

     

Zur Einsicht der allergenen Speisekarte fragen Sie bitte unser Servicepersonal

3290

Gegrillte Maishähnchenbrust
 Stangenspargel I Sauce Hollandaise

Kräuterkartoffeln

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren

Pastrami-Burger
 zartes Beef- Brisket I „Rusty“ Brötchen

Cheddar I gerauchter BBQ-Dip
 gepickelte rote Zwiebeln 

Pommes frites

 

2290

Curry von der Schönbucher Alblinse
Spitzpaprika I geröstete Kichererbsen  

Sprossen I Chips

 

23 90

Deutscher Spargel 
Sauce Hollandaise I Flädle oder Kartoffeln

25 90

 +Lachsforellenfilet +180g Rumpsteak 14 90 1890

dazu empfehlen wir 

1990

+zweierlei Schinken 8

Spargelroulade
Burgunderschinken I Sauce Hollandaise I Flädle

2690

Lammrücken  
   Bärlauchkruste

Thymiansoße I Speckbohnen I Rösti

3990

Vegan

Salmon Supreme Burger
 gegrillte Lachsfetzen I Black-Bun

grüner Spargel I Bärlauchschmand
sonnengetrocknete Tomaten 

 Pommes frites

90
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