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Liebe Gaste,

herzlich willkommen und schén, dass Sie lhren Sonntag mit uns verbringen!
An diesem besonderen Tag dirfen wir ein erhdhtes Gasteaufkommen
erleben —ein Zeichen der Wertschatzung, das uns mit Freude erfullt.

Um Ihnen einen reibungslosen und angenehmen Service zu ermoglichen,
haben wir unsere Sonntagskarte bewusst etwas kleiner gehalten.
So kdnnen wir Ihnen auch bei hohem Gasteaufkommen stets frische,
sorgfaltig zubereitete Gerichte servieren.

Geniel3en Sie |hre Zeit bei uns, lassen Sie sich kulinarisch verwdhnen und
verbringen Sie einen genussvollen Sonntag mit uns.
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Suppen

Kirbis- Kokoscremesuppe € 9%
Steirisches Kerndl | gerostete Kirbiskerne

Maultaschle | Rinderbouillon € 90

Salate / Vorspeisen

Kleine Salatbowle € 60
Rohkostsalate | Blattsalate

Bunter Gartensalat € 10
Rohkostsalate | Blattsalate
hausgemachtes Dressing | Baguette

Gebratener Schonbucher Ziegenkase € 15%

Feldsalat | Thymian- Honigvinaigrette
Hokkaidoragout | WalnUsse | Baguette

Saisonaler Genuss

Duett vom Hirsch € 39%
Hirschrickensteak und Ragout
Filderblaukraut | Krauterschupfnudeln

Hirschragout | Wacholderrahmsauce € 26%
Spatzle | Preiselbeeren

Zartrosa gebratene Barbarie Entenbrust € 39%
Orangen- PfeffersolSe
Apfelrotkraut | Krauterschupfnudeln
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Meniempfehlung € 39°°

Krauterfladle | Rinderkraftbrihe

* % ok

Sauerbraten vom heimischen Reh

Preiselbeersolle | Semmelknodel
k %k k

Dessertgenuss | im Weckglas

Hauptgerichte

Ruiter Zwiebelrostbraten
Trollingersofle | Maultasche | Spatzle

Honauer Lachsforellenfilet
Mandelbutter | Krauterkartoffeln

Spinat- Kaseknddel
wurziger Bergkase | Salbeibutter

Hausgemachte Maultaschen
Zwiebel-Speckschmelze | Kartoffelsalat | Blattsalate

Wiener Schnitzel
Kalbsricken | Preiselbeeren | Pommes frites

Geschnetzelte Kalbsleber
Sauerrahmsolile | Spatzle
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SiuRer Abschluss

Zwetschgen Tiramisu € 10%
im Weinglas serviert

Spekulatius | Joghurtcreme

Gewlrzzwetschgen | fruchtiger Likor

Duett von der Schokolade € 13%
Soufflé | weilles Mousse | Passionsfruchtsorbet | Crunch

Riesen Solo Kugel Eis € 6%
Fruchtgarnitur | Geback
Vanille | Schokolade | Espresso | Walnuss | Zitrone

Dessertgenuss im Weckglas € 5%
immer etwas Besonderes

Walnusseis mit Eierlikor € 8%
Schlagsahne | Geback | Minze

Affogato € 6%
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis



