Hotel
Restaurant

HIRSCH

Suppen

Béirlauchschaumsiippchen 4
Sifkartoffelcrunch | Shiso

Maultéschle / Rinderbouillon

Salate / Vorspeisen

Bunter Gartensalat "
Rohkostsalate | Blattsalate
hausgemachter Kartoffelsalat | Baguette

Kleine Salatbowle 4
Rohkostsalate | Blattsalate

Eine Maultasche | Kartoffelsalat

Hausgerduchertes Filet von der Honauer Lachsforelle
Senfkaviar | Bdrlauchschmand | Blattsalat | Kartoffelrosti

Vorspeise € 18°° /Hauptgang € 28

Saisonaler Genuss

Deutscher Spargel ¢
Sauce Hollandaise | Krauterflddle

dazu empfehlen wir

+Lachsforellenfilet € 14%°
+180g Rumpsteak € 18%
+zweierlei Schinken € 8%

Lammriicken | Bérlauchkruste
ThymiansofSe | Speckbohnen | Schupfnudeln

€ 990

€ 950

€ 10"

€ 690

€ 10”

€ 25%°

€ 39%



Hotel
Restaurant

HIRSCH

Sonntagsmenii € 34°°

Spargelcremesuppe
* %k ok

Gegrillte Maishdhnchenbrust

Stangenspargel | Sauce Hollandaise | Kréiuterkartoffeln

%k %k ok

Dessertgenuss im Weckglas

Hauptgénge

Ruiter Zwiebelrostbraten 180g € 31°°
TrollingersofSe | Maultasche | Spétzle 250g € 36°°
Honauer Lachsforellenfilet € 28%
Mandelbutter | Kréiuterkartoffeln

Geschnetzelte Kalbsleber € 25%
Sauerrahmsofile | Spditzle

Hausgemachte Maultaschen € 18%
Zwiebel-Speckschmelze | Kartoffelsalat | Blattsalate

Hirschragout | WacholderrahmsofSe | Spéitzle € 26"
Wiener Schnitzel € 32%
Kalbsriicken | Preiselbeeren | Pommes frites

Vegan

Curry von der Schénbucher Alblinse ¥ € 23%

Spitzpaprika | gerdstete Kichererbsen | Sprossen | Chips

Zur Einsicht der allergenen Speisekarte fragen Sie bitte unser Servicepersonal



HIRSCH

Dessert

Erdbeer-Tiramisu
im Weinglas serviert
marinierte Erdbeeren | Joghurtcreme | fruchtiger Likér | Crunch

Affogato
Espresso | Vanilleis

Duett von der Schokolade
Souffé | weifses Mousse | Erdbeereis | Crunch

Riesen Solo Kugel Eis
Fruchtgarnitur | Gebdick
Vanille | Schokolade | Espresso | Walnuss | Zitrone | Erdbeer

Vanilleeis mit marinierten Erdbeeren
Eierlikor | Schlagsahne | Gebéick | Minze

€107

€ 690

€13%

€ 690

€ 990



