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HIRSCH

Haus - Aperitif 0,2 |

Limoncello Spritz / Chardonnay Sekt ¢
Limoncello / Mineralwasser

Suppen

Bdarlauchcremesuppe 9°°
SUBkartoffelcrunch / Sprossen

Maultdschle / Rinderkraftbrihe 9%

Leicht & Lecker

Fruhlingspfannle
Schafskase / Spitzpaprika / Oliven
Schalotten / Lauchzwiebeln
Zitronen-Krauterdip

Vorspeise 1370 Hauptgang 190

Vegane Fruhlingsbowl
aromatisiertes mediterranes Gemduse
Alblinsen / Rucola
Knoblauchchips / Keimlinge

Vorspeise 159/ Hauptgang 207

Schwdabische Bruschetta
Schwarzwurst / Kirschtomaten
Frohlingskrduter / rote Zwiebel

gerdstetes Bauernbrotl 17

Eine Maultasche / Kartoffelsalat 107

Gartenfrische Salate

Rohkostsalate / Blattsalate 9%
hausgemachtes Dressing

Kleine Salatbowle 6%°
Rohkostsalate / Blattsalate

Alle Preise sind in Euro ausgewiesen
inklusive der gesetzlichen MwsSt.
und Bedienungsgeld.



HIRSCH

Mentuempfehlung 38%
Spargelcremesuppe

Fruhlingsbdckle vom Landschwein
Tomaten / Krduter / Knoblauch
Frohlingszwiebeln / Spatzle

Dessertgenuss im Weckglas

Saisonaler Genuss

Deutscher Spargel 24%°
Sauce Hollandaise / Fladle oder Kartoffeln

dazu empfehlen wir
Lachsforelle13°  180g Rumpsteak 147

Wiener Schnitzel 14°° zweierlei Schinken 9°°

Spargelroulade 25
Gekochter Schinken / Sauce Hollandaise / FlGgdle

Lammricken / Bdrlauchkruste 38%°
Thymiansauce / Speckbohnen / R&sti

Wiener Schnitzel / Kalbsricken 29%
Preiselbeeren / Kartoffelsalat / Blattsalate

Gegrilltes Schollenfilet 277
Speck- Zwiebelmarmelade / FrUhlingskr&uter
Salzkartoffeln

“Burger-Special”

Beef-Burger 197
pikante Marinade / ,,Rusty* Br&tchen
Bacon / K&se /
Pommes frites

Zur Einsicht der allergenen Speisekarte fragen Sie bitte unser Servicepersonal



Hotel
Restaurant

HIRSCH

Schwdbisches Know-how

Honavuer Lachsforellenfilets 28°°
Mandelbutter / Krauterkartoffeln

Hirschragout 26
Wacholderrahmsauce / Spdtzle

Ruiter Zwiebelrostbraten
TrollingersoBe / Maultaschle
Bratkartoffeln
180 g 29%°
230 g 33%

Drei schwébische Maultaschen 18
wiebel-Speck-Schmelze
Kartoffelsalat / Blattsalat

Cordon bleu / Schweinericken 22%°
gerauchter Bauernschinken
wdirziger Bergkd&se / Pommes frites

Low - Carb

GroBe Salatplatte 15°°
Rohkostsalate / Blattsalate
hauseigenes Dressing

auf Wunsch mit

Lachsforelle 27°° 180g Rumpsteak 27°°

Vegetarisch
Steinpilzravioli 217
BarlauchsoBe / Kirschtomaten / Parmesan

gegrillter gruner Spargel
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Dessert

Tonkabohnen Créme brilée 1190
Passionsfruchtsorbet /Erdbeeren

Amaretto Dolce 1090
Walnusseis, Espressoeis, Amarettolikor,
Krokant und Sahne

Erdbeergenuss im Weinglas 1090
Vanilleeis, frische Erdbeeren,
Eierlikdr, Sahne, Schokocrunch

Walnusseis 890
mit Eierlikbr und Sahne

Riesen Solo Kugel 550
mit Frochtegarnitur

(Espresso, Vanille, Schokolade, Walnuss,

Passionsfruchtsorbet oder Zitronensorbet)

Dessertgenuss im Weckglas 590

Affogato 520
Espresso mit Vanilleeis
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