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Aperitif

Herbst Spritz 0,2] | Chardonnay Sekt 770
Birne | Ingwer

Limalfi 0,11 67°
Aperitivo Italiano alkoholfrei von Jorg Geiger
Zitronen | KrGuter | AkazienblUte

Suppen

Cremesippchen von der Petersilienwurzel 9°°
Alblinsen | Krauterdl

Maultaschle | Rinderkraftbrihe 90

Bouillabaisse von der Lachsforelle 12 7°
Filet | Garnele | Fenchel | Karotte | Schalotten

Leicht & Lecker

Gegrillte Black Tiger Garnelen
Tomaten- WeiBweinsud | Knoblauch
Kirschtomaten | Koriander | Baguette

Vorspeise 187° | Hauptgang 287°

Ein Ruiter Fleischmaultdaschle 107°
Zwiebel- Speck- Schmelze

schwabischer Kartoffelsalat | Kalbsjus

Gebratener Schonbucher Ziegenkase 0
marinierte Alblinsen | Biren- Thymianchutney
Krdutersalat | Baguette

]90

Vorspeise 14°° | Hauptgang 2

Gartenfrische Salate

Kleine Salatbowle ¢ 0
Rohkostsalate | Blattsalate

Bunter Gartensalat 117° 0
mit hausgemachtem Kartoffelsalat
Rohkost- und Blattsalaten
Sprossen | Baguette

dazu empfehlen wir
+gegrilltes Lachsforellenfilet 140

+180g Rumpsteak 18”7

Alle Preise sind in Euro ausgewiesen
inklusive der gesetzlichen MwsSt.
und Bedienungsgeld.
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Schwdbisches Know-how

Ruiter Zwiebelrostbraten
TrollingersoBe | zweierlei Zwiebeln
Maultaschle | Spatzle
180g 297
250g 35™

Cordon bleu vom Strohschwein 237
Denkendorfer Rohschinken | Obatzda
Pommes Frites

Ruiter Fleischmaultaschen 187
Iwiebel-Speck-Schmelze
Kartoffelsalat | Blattsalat

Wiener Schnitzel | Kalbsricken 327
Preiselbeeren | Kartoffel- und Blattsalat

Honauer Lachsforellenfilets 28 *°
Mandelbutter | Krduterkartoffeln

SUBer Abschluss

Hausgemachte Ricottakrapfenl 370
aromatisierte Zwetschgen | Schokoladenerde
Walnusseis | Schlagrahm

Créme brilée von der Madagaskar-Vanille117°

Passionsfruchtsorbet | gerdstete Mandeln | Minze

Walnusseis mit Eierlikor 87°
Schlagsahne | Gebdack | Minze

Riesen Solo Kugel Sorbet 770
Fruchtgarnitur | Gebdck
Passionsfrucht - oder Cassissorbet

Riesen Solo Kugel Eis 670
Fruchtgarnitur | Gebdck
Vanille | Schokolade | Espresso | Walnuss | Zitrone

Alle Preise sind in Euro ausgewiesen
inklusive der gesetzlichen MwsSt.
und Bedienungsgeld.



Menliempfehlung 39

Krauterfladle | Rinderkraftbrihe

Saverbraten vom Reh
SauverrahmsdBle | Semmelknodel

Zwetschgenragout | Walnusseis

Saisonaler Genuss

Hirschragout 26"
WacholdersdBle | Preiselbeeren | Butterspatzle

Sauverbraten vom Reh 25"
SauerrahmsoBle | Wurzelgemuse | Semmelknddel

Filetsteak vom argentinischen Weiderind 44"
KUrbis- SchalottengemuUse
Krauterschupfnudeln | Balsamicoglace

Vegan & Vegetarisch

K&se- Spinatknédel 197 0
Salbeibutter | WurzelgemuUse
Kirschtomaten | wurziger Bergkdse

Curry von der Schénbucher Alblinse 237 #»
Spitzpaprika | SUBkartoffeln | gerdstete Kichererbsen
Sprossen | Chips

,Hirsch* Bowl 207 0
marinierte Alblinsen | pikanter Couscous
Hirtenkdse | gepickelte rote Zwiebeln
Granatapfel | Kerne | Sprossen | Chips

“Burger-Special”

Beef-Burger 227°
200g saftiges Rindfleisch | Rusty Burger
wurziger Bergkdse | knuspriger Bacon | Gurken | rote Zwiebeln
Pommes frites

Zur Einsicht der allergenen Speisekarte fragen Sie bitte unser Servicepersonal
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